GUIA TECNICA PARA COOPERATIVAS AGRO-ALIMENTARIAS

Aplicacion Operativa de la Ley 1/2025 de
Prevencion de Pérdidas y Desperdicio

Conceptos clave, métricas y planes de accion en los sectores agricolas
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EFICIENCIA DEL SISTEMA ALIMENTARIO

Bioeconomia
Circular

Prevenir mermas en todos
los eslabones, cptimlzar
recursos productivos (agua,
energia, insumos) y evitar
gue alimentos viables acaben
en el vertedero.

.

Metas
Cuantificables

Reducir un 50% los residuos
alimentarios per capita
(distribucidn/consuma) y
un 20% las pérdidas en la
cadena de produccion
respecto a 2020,

; | -.- :I =

Gestion
Integral

| Exige a las cooperativas
F

- | implantar un Plan de Preve-
| ncién, medir rigurosamente
i sus mermas e instaurar
una jerarquia prioritaria
para los excedentes.

O

El Espiritu de la Ley 1/2025: De la Obligacion a la Eficiencia
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Clarificacion Conceptual: ;De qué estamos hablando exactamente?

SUBPRODUCTO

PERDIDA

ALIMENTARIA

DESPERDICIO
ALIMENTARIO

Definicion:
Residuo del proceso
productivo que NO es
desperdicio alimentario.
Tiene un destino industrial
consolidado, legalizado y
predecible.

Ejemplos Sectoriales:
Alperujo, orujo de aceituna,
hueso de aceituna, lias de
vino, hojas y ramillas.

Definicion:

Merma de materia prima que
ocurre en las fases de
produccion agricola,
postcosecha o
procesamiento inicial.

Ejemplos Sectoriales:
Aceituna recibida con
podredumbre extrema,
destrios en campo por plagas,
fruta danada mecanicamente
en la linea de calibrado.

Definicion:
Alimento originalmente
destinado al consumo
humano que termina
desechado como residuo
comercial o final.

Ejemplos Sectoriales:
Aceite de oliva envasado
retirado/caducado, fruta apta
sin salida comercial en
fresco, devoluciones por
defectos de envase.
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Jerarquia Legal de Prioridades para Excedentes

9 Nivel 1 (Maxima Prioridad - Consumo Humano)
E?E:f% 1a. Venta por canales alternativos (outlet, mermas estéticas).
7=~ 1b. Transformacion (cremas, zumos, vinagres).
1c. Donacién a entidades sociales.
.@5, Nivel 2 (Alimentacion Animal)

H,'b Transformacion en piensos (solo si el producto
ya no es apto para consumo humano pero si
animal).

Nivel 3 (Uso Industrial)
Derivacion a industrias no alimentarias
ﬁ (oleoquimica, cosmética, biomasa).
Nivel 4 (Valorizacion)
Tratamiento agricola o energético (compostaje,
plantas de biogés).

Nivel 5 (Ultimo Recurso - Eliminacion)
Vertederu Requiere justificacion documental de la inviabilidad
técnica o economica de todas las vias anteriores.
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La Donacion: Operativa, Garantias y Requisitos

Checklist de Requisitos Legales

M Gratuidad total: Prohibido el
cobro a la entidad receptora.

[:I Convenio formal: Acuerdo
firmado con una entidad de

|
Paso 1: Identificacion Paso 2: Validacion Paso 3: Entrega iniciativa social reconocida
I

proactiva (ej. deteccion  estricta de inocuidad y coordinada a la (ej. Bancos de Alimentos,
temprana de lotes seguridad alimentaria. entidad social. Cruz Roja).
proximos a fecha de Gl :
consumo preferﬂnte)_ @ TfﬂZﬂhllIdﬂ!‘.l Intacta: Registro
exacto de kilos donados, lote

y fecha de salida.
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Arquitectura del Plan de Prevencion (Parte I)
Indice estandarizado para la redaccidn del plan en su cooperativa.

Blogue 1: Base y Contexto | Bloque 2: Objetivos y Estrategia
* 1. Datos identificativos del operadory * 4. Objetivos cuantificados de reduccion
centros afectados. (metasa 1,3y 5 afos).
» 2. Alcance y ambito de aplicacion » 5. Aplicacion practica de la jerarquia de
(excluyendo subproductos). prioridades.
» 3. Diagndstico de situacion * 6. Medidas de prevencion por linea de
(identificacion de fuentes histdricas actividad (produccion,
de merma). almacenamiento, comercializacion).
» 7. Protocolos de gestion de excedentes
y donacion.
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Arquitectura del Plan de Prevencion (Parte Il)

Blogue 3: Medicion y Seguimiento Bloque 4: Gobernanza
» 8. Acuerdos de colaboracion con » 13. Responsabilidades y organizacion
entidades sociales. interna (Comité de Prevencion).
« 9. Manual interno de buenas practicas. * 14. Coordinacion integral con
* 10. Plan de formacion y sensibilizacion cooperativas socias.
del equipo. * 15. Matriz de cumplimiento normativo
°11. gistema delcuantifigala%iﬁg, registro y disposiciones finales.
ocumental y trazabilidaa.
* 12. Metodologia de seguimiento, @ £| Plan no es un tramite estatico ‘E:%?igigarse
evaluacion y revision anual. en un diagnastico real con datos e
verificables de los UItimos aNos ydos obtenidos.
periodicamente segun los resulta Y 4
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Meétodos Aceptados de Cuantificacion

Nivel de Exactitud (Estimada vs. Alta)

Conteo

Unidades (cajas, piezas) x Peso
promedio conocido. Agil. Ideal
para roturas de envases 0
devoluciones comerciales.

1
%

Pesaje Directo

Método mas preciso. Requiere
tarar contenedores. ldeal para
destrios en linea de calibrado
y mermas de recepcion.

Espacio ocupado en recipientes
precalibrados convertido a
peso (formulas de densidad).
Util para pilas irregulares.

Tipo de Medicion
(Indirecta vs. Directa)

4

0
T

= [Salidas] — [Cambios Stock] +

A

Balance de Masas
Calculo analitico: [Entradas] —

[Ajustes técnicos] = Desperdicio.
|deal para procesos cerrados.
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Matriz de Riesgos: Sector Frutas y Hortalizas

Fase 2: Face'3: Fase 4.
Manipulado y ; Expedicion y
Seleccion Almacenamiento Devoluciones

Fase 1:
Recepcion

Entrada de lotes fuera Destrio excesivo comercial Sobremaduracion, Deterioro acelerado en
de especificacion de (hasta un 45.7% del deshidratacion natural, transito, mezcla de
madurez, danos desperdicio industrial pérdida de firmeza por producto apto/no apto en
mecanicos de campo 0 proviene de mermas de tiempos de estancia retornos, inmovilizacion
rupturas de la cadena de produccion), dafio excesivos. por errores de etiquetado.
frio. mecanico en linea,

descarte estético. Coopex St
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Acciones Preventivas: Centrales Hortofruticolas

Planificacion y Cita Previa

Implementacion estricta de sistemas de cita previa en picos de campana para evitar
cuellos de botella en muelle y el consiguiente deterioro térmico del producto.

Segregacion Temprana Agil
Desde el control de calidad de entrada, clasificar y separar de inmediato el producto
para el canal principal, el canal alternativo (industria/transformacion) y el destrio no apto.

Revision de Criterios de Seleccion

Ajustar parametros mecanicos de calibrado y revisar las tolerancias de destrio comercial
para minimizar el descarte puramente estético de frutas nutricionalmente perfectas.
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Matriz de Riesgos: Bodegas y Almazaras

e
‘e:::?

Aceite de Oliva Vino
» Deterioro cualitativo por oxidacion o mala * Pérdida de atributos organolépticos
conservacion en tanques a granel. requeridos para una D.0. especifica
» Aceite embotellado inmovilizado y durante la crianza.
proximo a su fecha de consumo preferente. e Stock de rotacion lenta embotellado que
» Devoluciones comerciales por defectos se acerca a la obsolescencia comercial.
exclusivos del envase o etiquetado e Mermas por defectos de cierre
(contenido apto). (tapon/corcho) en la linea de envasado.
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Acciones Preventivas: Bodegas y Almazaras

Gestion FEFO y Alertas s

Control estricto del stock bajo
el principio FEFO (First Expired,
First Out).

Activar canales alternativos de

<54 Reclasificacion Dinamica
Ys Actuar antes de que sea
excedente. Reclasificar

agilmente un AOVE que

pierde atributos a aceite virgen,

&0

venta (outlet/descuentos) Optimizacion o derivar un vino fuera de D.0. a
alertas con antelacion a la fecha de Liquidos vino de mesa o vinagreria.
de consumo preferente. vinagreria.
Ajuste de Tiradas y Envasado i@
Minimizar el sobre-stock de producto terminado.
Adoptar modelos de fabricacion o embotellado contra pedido A
para alargar la vida comercial en el almacén logistico. RS roccnnn.

& NotebookLM



Trazabilidad Documental: Lo que no se registra, no existe
El exito del plan exige un registro continuo que justifique las decisiones operativas.

& 0 .”

Fecha, Centro - P,
Operativo y Lote Volumen cuantificado
afeCtadO' Fecha . CeMro o Fase  cousaRaiz  Volumen ~PUWD  pocting Firma | (Kg 0 LITFOS).
Fase exacta donde \———lg APtitud para consumo
se detecta la merma. humano (Si/No).

K Destino aplicado
Causa raiz codificada « (segln jerarquia) y

(ej. Defecto envase). firma del responsable.
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Integracion: Evita

\

Sistemas de Calidad
IFS / BRC / APPCC

Aprovechar los registros de no
conformidades, destrios en

ndo la Burocracia Paralela

_®

Plan PDA

=

/ ) Gestién Ambiental

— SO 14001
Vincular la justificacion

\/"\\ t
documental de los residuos
finales y la gestion legal de los

@

linea y rechazos de recepcion 1/2025
que ya realiza el departamento subproductos histéricos.
de calidad. Q
R B T m— N 4
@ Logistica y Operaciones ~
ERP Integrado
Extraer los datos de balance de masas, control de
caducidades (FEFQ) y volumen de devoluciones et X
directamente del software de gestion comercial. , S At

& NotebookLM



Hoja de Ruta Operativa para su Cooperativa

‘ Paso 4: Acuerdos
Preventivos

: in Cierre hoy los convenios de
yp%sgnﬁtg oURCEIH g:ic%nacién y t;igfina rutzis
internas rapidas para la
Paso 2: Aislamiento  Adapte el indice reclasificacion de producto.
Contable estandarizado a sus centros
productivos y nombre a los

Paso 1: Diagnostico Real Separe rigurosamente sus  responsables de las 4reas

. i, subproductos industriales  ¢lave (Calidad, Produccién,
Extraiga los datos historicos  (orujos, huesos, lias) dela  Gomercial).

de mermas y devoluciones de contabilidad del desperdicio
su ERP de los Gltimos 3 afios.  alimentario.
|dentifique sus principales fugas.

La prevencion no es solo una obligacion; g
es rentabilidad, eficiencia y compromiso social. e maes
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